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-~ CRUDO & BOLLICINE

Ostrica con granita di acqua di mare e cetriolo
Scampo con chutney di pesca e al sentore di dragoncello
Salmone vova di lompo e avocado
Bollicina in abbinamento: prosecco Valdobbiadene DOCG Millesimato extra dry Col del Sole

GUSTO

Q’

Pacchero Farcito di gamberi rossi vellutata fredda di zucchine menta e sfera di yogurt
Conchiglione con mousse di ricotta infornata alici e pesto leggero al finocchietto
Spaghetto freddo all'arancia con crudo di mazzancolle pistacchi in crema e basilico
Bollicina in abbinamento: prosecco Valdobbiadene DOCG millesimato estra dry Col del Sole

Tartare di cernia con gelé tartare di sedano e cetriolo
Pesce spada e mojito sferificato
Canocchia su panzanella di pomodoro confit
Bollicina in abbinamento: Metodo Classico Ferrari Perlé Millesimato

Calamaro alfananas baby con ravanello e sfera di bufala
Branzino con uova di pesce schiuma di acqua di vongole e salicornia
Tartare di tonno con insalata di puntarelle alla romana
Bollicina in abbinamento: Champagne Drappier carte d'or
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